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SALADES
SALADE NICOISE

Thon, olives nicoises, ceufls durs, haricots verts,
tomates, pommes de terre, et une vinaigrette
a la moutarde de Dijon.

SALADE VERTE COMPOSEE

Jeunes pousses, concombres et tomates, servis
avec une vinaigrette a ['huile d'olive, sel et
poivre,

TARTINES
TARTINE AU JAMBON ET GRUYERE FONDU

Pain grillé avec moutarde de Dijon, jambon,
fromage Gruyere fondu, accompagné de
cornichons.

TARTINE AUX SARDINES ET ROQUETTE

Sardines a [lhuile d'olive sur pain grillé,
garnies de roquette fraiche.

mIéEINE Al FROMAGE DE CHEVRE, POIRE ET

Fromage de chévre, tranches de poire, miel et
noix sur pain grillé.

TARTINE Al FROMAGE BLEU ET CONFITURE
OE FIGUES

Fromage bleu émietté, confiture de figues,
noix concassées sur pain chaud.

G petit chef sbhuid voud doukacte la biowvenue dand. co licw magigue o chague bouchée do dawow're o famille et avee Lo catt.

BOISSONS
CITRON-GINGEMERE

Eau pétillante, gingembre frais ou sirop de
gingembre, et un trait de citron vert.

BERRY ROSE

Meélange de jus de fruits rouges (canneberge,
framboise, mire), baies surgelées, et eau
pétillante.

POMME-THYM

Jus de pomme non sucré, branche de thym
frais, et eau pétillante,

DESSERTS
CREME BROLEE

Créme vanillée cuite au four avec une crotite
de sucre carameélisé.

GLACE A LA VANILLE

Servie en coupe, vanille riche et onctueuse.

ELAEE A LA PISTACHE

Servie en coupe, pistache onctueuse et
parfumée,

"N NE PEUT PAS BIEN PENSER, BIEN ATMER,
BLEN DORMIR, SLON N'A PAS BLEN DINE.”
— VIRGINTA WOOLF
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L’histoire de Chez Louis

Il était une fois, dans un coin tranquille de Paris, un jeune garcon nommé Louis. Alors
que les autres enfants jouaient au football dans les rues, Louis se [aufilait dans la cuisine de sa
grand-mere pour la regarder cuisiner. Elle n'utilisait jamais de recettes — seulement les odeurs,
les sons, et beaucoup d’amour, Mais Louis avait un secret : il n’apprenait pas a cuisiner tout seul.

Tout en haut, au-dessus des poutres en bois de la cuisine, caché parmi les casseroles et les
poéles, vivait Petit Fromage, un petit rat au nez extraordinaire et au grand réve : devenir le plus
grand chel du monde. Un soir, Louis le surprit en train de grignoter un morceau de Roquefort.
Plutét que de le chasser, il lui tendit un morceau de baguette. Ce soir-la, un véritable partenariat
est ne.

Au fil des années, la passion de Louis grandit. Petit Fromage lui murmurait des saveurs a
I'oreille, poussait des épices dans ses mains, et guidait ses petits doigts vers la magie. Ensemble,
ils cuisinaient des plats qui faisaient pleurer de joie. La nouvelle se répandit, et bientot, Louis fut
connu comme le garcon qui cuisinait comme un vieux maitre francais.

Des années plus tard, Louis partit vivre loin, mais il n'oublia jamais les parfums de la
cuisine de sa grand-mere ni le petit rat au gotit raffiné. Et aujourd’hui, dans une cuisine paisible,
il ouvre ses portes et partage la magie — une tartine, une creme briilée a la fois.

Bienvenue a Chez Louis : un lieu o1 chaque plat a son histoire, o1 chaque saveur éveille
la mémoire, et ou tout le monde fait partie de la famille.
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DESSINE TON
PLAT FAVORI!

DRAW YOUR FAVORITE
DISH!

-

ACTIVITES

ACTIVITIES

AIDE LE CHEF
A RETROUVER ¢

SON AMI :
HELP THE CHEF .
REUNITE WITH ,
HIS FRIEND S

r

DESSINE UN PLAT
FAVORI!



.
D BISTRO «&¢

MENU

Entoure ton choix!

BOISSONS
Citron-Gingembre

Berry Rosé

Pomme-Thym

TARTINES

Tartine au Jambon v

et Gruyere Fondu

XSV

Tartine aux Sardines
et Roquette

Tartine au Fromage de Chevre,
Poire et Miel

Tartine au Fromage Bleu
et Confiture de Figues
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DESSERTS

Entoure ton choix!

Creme Brulée
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Glaceala
Vanille ou
Pistache




